Tomaten- Crostini mit Walnlssen

g
WALNUTS
()

Zubereitung:

1. Baguettescheiben in einer Pfanne mit Olivendl von beiden Seiten anrdsten.

2. Tomaten waschen, hauten, entkernen und in kleine Wiirfel schneiden. Dann
Walnisse in einer Pfanne trocken anrdsten und kleinhacken. Die Tomatenwrfel mit
der Halfte der WalnUsse, fein gehackter Petersilie, Tomatenmark, Basilikum, Oliven
und Knoblauch mischen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

3. Die Mischung auf die Brotscheiben verteilen, mit den restlichen grob gehackten
Walnussen bestreuen und sofort servieren.

Zutaten fiir 4 Portionen :

12 Scheiben Baguette

1 EL Tomatenmark

250 g Flaschentomaten
80 g kalifornische Walniisse
2 EL glatte Petersilie, fein gehackt
2 —3 EL Olivenol
2 EL Basilikum, fein gehackt
1 EL Oliven, fein gehackt
1 Knoblauchzehe
Salz, Pfeffer

Dies ist ein Rezept der California Walnut Commission
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